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QUATRO ANTIPASTO MISTI
Selection of four small appetizers
AFEDOT T 4 /XA RMI A b

CHITARRA CON CURUDO DI CALAMARI E FIORI DI COLZA
Squid ink chitarra pasta with squid and canola flower

A I BRI RAT X5 9T BIRD 2 L— R L EOE

RISOTTO DI SALSICCIA
Risotto with salsiccia and mitsuba leaf

BTy TR LYV y F v L=D2HEDY Vv b

GRIGLIATA DI CONTREFILETTO DI MANZO
Grilled Japanese "Wagyu'"' sirloin beef with seasonal vegetables

fmgtr—a A 07T —4% FEOFEYVDaL bV

MUSSE DI LIMONE, MARMELLATA DI RABARBARO
Lenton mousse, rbhubarb jam and raspberry tuile
VEV A=A WN=TDINVAT =L LTFGARY —=DF 2 —)L

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—b— AT Ly VAT, LA

12,000



LL.a Breeze Primaverile
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TARTAR DI CAPESANTE, RAPA E GRAMCHIO
Scallop tartar, turnip and snow crab espuma with herbs
WSR2 V2T HETDNVEDT AT —< =T
fex D77 4 A VAT

CHITARRA CON CRUDO DI CALAMARI E FIORE DI COLZA
Squid ink chitarra pasta with squid and canola flower

A I BRI RAT X4 T BIED 7 L— R L EOE

RISOTTO CON SALSICCIA E FAGLIA DI MITSUBA
Risotto with salsiccia and mitsuba leaf

BTy TR LIZY VY y F v L=D2FEDY Vv b

IMPADELLA DI DENTICE,
PESCE GHIACCIO PICANTE E FAGIOLI E CROCANTE DI CIPPOLA
Grilled sea bream with spicy oil marinated ice fish and kidney bean sance and crispy onion
BADA T YT YT v T RGOV —AE LD Ay T

SALTATO DI FILETTO DI MANZO
Sautéed Japanese “Wagyn” beef filet and garnishes

ME7 4 VROV L X — R EOFY D kv )

MOUSSE DI LIMONE, MARUMELLATA DI RABARBARO E LAMPONE
Lemon mousse, rhubarb jam and raspberry tuile
LEVL—A NWNR=TDINVAT—=ZLTANY —DF 2 A —)b

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—b— AT Ly VAT, LA

15,300



PIACERE SUPERBO
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CRUDO DI TONNO CON SALSA DI BAGNACAUDA

Raw tuna marinated in salted sake lees with garlic, anchovy and o1l sauce

WRT~ )R LIEMOIL—F Ny WU H I —R

GRIGLIATA DI GAMBERO CON STRACCIATELLA E VINCOTTO
Guanciale-wrapped shrimp with stracciatella and vincotto

TT v F X —LEBNZRERE AT vTFvyTvI7E T 00ay b

TORTELLI IN BRODO CON TARTUFO NERO E PORRO
Tortelli pasta with chicken in consommeé soup, fresh truffle and leek
FHERBO MV T v ) « A - Tr—F Zlyvahla7EiFGhE

TAGLIOLINI CON BATTARGA E CALAMARI
Tagliolini pasta with lightly roasted squid and dried mullet roe

BAYFYV—" RoBZNHEBELS KST-TFVAD

DENTICE CROCANTE CON SALSA DI CAVOLO E PREZZEMOLO
Crisped tile fish with cabbage and parsley sance

JBEHOEEEx B DOAFAY XV EAZ TV D Y —X

GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO E SALTATE DI FEGATO CON SUGO DI CARNE
Grilled Japanese “Wagyn” filet meat with santéed foie gras and burdock sauce

FEEFET A VRADOT ) VT =R T+ T T TOHLH— |k
SIEIRKOA—T - F 4 - HILFR

MOUSSE DI FRAGOLE E GELATINA DI SPUMANTE CON CANTUCCI
Strawberry mousse and sparkling wine jelly with biscotti
HEBIDL—REAT Y TDV 2l
T—F RO by —F

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, ATy Y FiT HE

18,500



GLI ANTIPASTI
APPETIZERS

S
AIJ 2%

MOZZARELLA DI BUFALA CON POMODORI MATURI
Buffalo mozzarella with sweet tomato salad and balsamic vinegar, extra virgin olive oil

BV VLIT Ty T EEBEE N~ OB TV EAY T F
FFFPERE AN I T LR R NT T —T A AL 2,590

INASALATA DI MARE MISTA ALLA SANREMO
Marinated seafood salad Sanremo style
NIV Tw YR LTzt LEREN O T H—— 3,060

CAVIALE CON BLINY DI CASTAGNA
Caviar with chestnut flour blinis

FrETO—IM BEX-TOFEROT Y =42 Small 8g: 4,170 Large 50g: 23,150

TERINA DI FUNGHI PORCINI, MORCHELLA E CAPESANTE
Porcini mushroom, morel and scallop terrine

RNVF—=F LV —a2H, WIHOT Y —F— 3240

TARTAR DI CAPESANTE, RAPA E GRAMCHIO
Scallop tartar, turnip and snow crab espuma with herbs
WSR2 V2T HETDNVEDT AT —< =T
162 DZ 7 4 AV HNLT—3330



I PRIMI PIATTI
FIRST COURSES
A—=T XA Z Yk

MINESTRA ALLA DODICI VERDURE STAGIONI
Seasonal twelve-vegetable minestrone soup

REEOHXTIESTEIRA MR —RA—T—1,670

PAPPARDELLE FRESCHE CON RAGU D’ANATRA AL VINO ROSSO
Homemade Pappardelle pasta with stewed duck and red wine sauce

FUL VRO B FR AR Ny NV T v L BBRERTA CDORIET T — ) —A— 3330

SPAGHETTI FRESCHI ALLO SCOGLIO IN SALSA DI ASTICE
Homemade spaghetti with seafood and lobster sance

WDOEOHAZFUANRT T — /ONRA~—NVWFED Y —A— 3240

CHITARRA CON CRUDO DI CALAMARI E FIORE DI COLZA
Squid ink chitarra pasta with squid and canola flower

ADBERV AN “FHZ 077 BEOI7 V— R LD 2,960
TAGLIOLINI CON BATTARGA E CALAMARI
Tagliolini pasta with lightly roasted squid and dried mullet roe
VAV =2 Ry VT EBSKASTZT AV A H1—3,240

RISOTTO CON SALSICCIA E FAGLIA DI MITSUBA
Risotto with salsiccia and mitsuba leaf

BTy TER LTV Ty E=D8EDY Yy h—-3240

RISOTTO MASCARPONE E PARMIGIANO-REGGIANO
CON SALTATE FEGATO E SALSA DI SANGRIA
Parmigiano-Reggiano and Mascarpone cheese risotto with sautéed foie gras and sangria sance
PIVAT =) s Ly Py — ) EXAINVR—=RDY Vv k
TXTITDYT— Y TYTV—=A——3240

KYLANT U CHEALTWDIKITEEKRA X U T 100% TSI WET



I PESCI E I CROSTACEI
FISH AND SHELLFISH
fORHEL

ARROSTO DI SGOMBRO SPAGNOLO CON ZABAIONE E OLIO
Roasted Spanish mackerel with clam-flavored zabaione sance and arngnla oil

fEOTHARN XV ZOYNALF—REN—aTF A )L

5,090

VAPORE DI SOGLIOLA E SCAMPI CREMA DI VINO SPUMANTE
Steamed shrimp rolled with sole and sparkling wine sance
B2 & BT F T O 7 7 4 —F
AT TRKD T Y — 5 —A—— 5830

IMPADELLA DI DENTICE,
PESCE GHIACCIO PICANTE E FAGIOLI E CROCANTE DI CIPPOLA
Grilled sea bream with spicy oil marinated ice fish and kidney bean sance and crispy onion
BHOA T T ATy T EEGDY —ALEEO I 0y T ——6,020

DENTICE CROCANTE CON SALSA DI CAVOLO E PREZZEMOLO
Crisped tile fish with cabbage and parsley sance

REAOHIEE LYV DAF YRV ELZ YT LB Y DY —A— 6,670

ARROSTO DI DENTICE CROSTA DI SALE
Roasted herb-flavored sea bream in salted crust

HOWEEOAREX  FEEE Q4N S) —8,150



LE CARNI
MEAT AND POULTRY

PR

ARROSTITO DI AGNIELLO
Roasted lamb

TALT v Da—A h—5830

OSSO BUCCO IN UMIDO
Stewed osso bucco

F Ty 3 DEIAIF—A4,440

MILANESE DI VITELLO IN FETTA
Veal Milanese

ABZVTEING Ty RFFHOIZ ALY VY —T7410

GRIGLIA DI FILETTO DI MANZO GIAPPONESE
CON FEGATO E SALSA DI TARTUFI
Sautéed Japanese “Kuroge-Wagyn” filet with foie gras pate and truffle sance
REMEZ 4 VAOT ) VT —H
oy —=2AZA) rJaTD/—A——8150

LOMBATA DI MANZO GLIGLIATO
CON RONDO DI VERDURE ORGANICHE
Grilled T-bone beef with grilled organic vegetables

USHESTHR—rD7 ) ) T7T—H
HOHEO 7L E LB QAEND) —— 16,200
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