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QUATRO ANTIPASTO MISTI
Selection of four small appetizers
AFEDT T 4 /XA I A B

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON RAGU DI AGNIELLO E CARCHIOFI
Chitarra with stewed spicy lamb and artichoke sance

XX YT [FEEINTFa—T A DA, —10 T T —— R

RISOTTO AL BASILICO CON ABALONE AL PROFUMO DI BATTARGA
Risotto with abalone, basil, and bottarga
g N NDY Yy b Ry FNTDERY

GRIGLIATA DI CONTREFILETTO DI MANZO
Grilled Japanese “Wagyn” sirloin with truffle sance

fgtr—oa A A7) )T —4% R T V—A

ALI’AMARENA
Cherry tart with perilla
FNLaBFLF=)—D VT KREOTZ7EU B

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
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13,500



Bosco di ’iniszio Estate
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TONNETTO IN AGRODOLCE CON LA CREMA DI TALEGGIO
Sweet and sour tuna with taleggio cheese cream
BT 7 fvFe ZlbyPads v

SPAGHETTI ALLA CHITARRA CON RAGU DI AGNIELLO E CARCHIOFI
Chitarra with stewed spicy lamb and artichoke sauce

XX YT [FEEINTFa—T A DA, —10 T T —— R

RISOTTO AL BASILICO CON ABALONE AL PROFUMO DI BATTARGA
Risotto with abalone, basil, and bottarga
e NN DY Yy b Ry ZNTDEY

FILETTO DI BRANZINO INPADELLA CON PESTO DI MANGANZI E PERILLA CREMA
Pan-sauntéed sea bass with Manganji chili sauce and red perilla foam

fIEDA L RT v T HRETFEYETO Y — R LR DI

FILETTO DI MANZO GRIGLIATA CON COMPOSTA DI NESPORA
E SUGO DI CARNE AL PROFUMO DI HANAZANSHO
Grilled Wagyn beef fillet with loguat compote and sichuan pepper flavored sauce
M7 4 VROZ Y V7 =2 Mo = R— b
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ALI’AMARENA
Cherry tart with perilla
FNyvaFLF=)—DOMT REOTZ7E T

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
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17,000



PIACERE SUPERBO
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SALMONE SCOTTATO E MUSSE DI FAVE CON CAVIARE
Salmon semi crudo with broad bean mousse and caviar

DI Z7L—F ZBEOL—RAEXFYETEZRAT

INVOLTINI DI PASTA FILO AGLI ASPARAGI BIANCO
CON PROSCUITTO E SALSA BAGNETTO
White asparagus wrapped in pie crust with proscintto and salsa bagnetto
N= b7 4B TAATERTA T AT A
Tuva—hePAY e Nz y b

TAGLIOLINI FREDDO CON GAMBERO
E PROFUMO DI AGLI AGRUMI E ZENZERO
Chilled tagliolini pasta with white shrimp, citrus, and ginger
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RISOTTO CON POMODORI DOLCE E CALAMARI
Risotto with fruit tomato and bigfin reef squid
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GLIGLIATA DI LA CERNIA E GNOCCHI CON SALSA DI VINO PASSITO
Grilled grouper wrapped in marbled fat with ricotta cheese gnocchi and passito sauce
NEZOREAHRPEE LY Ay X F—AD=a vF Ny—FY—2X

GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO E
CON MOSTARDA DI CIPOLLA E TARTUFO FRESCHI
Grilled Saga beef fillet with onion mostarda, and fresh truffle
EREZ 4 VRO Y )T =45
MEADERZ NS
TJlyvablaTDOYP—EXA

BABA E GELATO DI TIMO
Limonchello baba with thyme gelato
LELF 2w BDOAREX A ADELS 2T — N BE A A—T LT

CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
a—b—, ATV vV FlF ORK

21,000



GLI ANTIPASTI
APPETIZERS
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MOZZARELLA DI BUFALA CON POMODORI MATURI
Buffalo mozzarella with sweet tomato salad and balsamic vinegar, extra virgin olive il
TV LI Ty Ty 7 E@EE N FORTVRY T S
ETFERE NP I 2L XA NT Ty — DU A A 2,850

INASALATA DI MARE MISTA ALLA SANREMO
Marinated seafood salad Sanremo-style

NROLT VR LTy LERMASOY T H—— 3400

CAVIALE CON BLINY DI CASTAGNA
Caviar with chestnut flour blinis

Xy ETO BEXTZTOEKRDOT Y =2RZ T

Small 8g: 4,600 Large 50g: 25,500

TERINA DI FUNGHI PORCINI, MORCHELLA E CAPESANTE
Porcini mushroom, morel and scallop terrine

ANF—=FLtx)—aFH WITHOT Y —F——3600

TONNETTO IN AGRODOLCE CON LA CREMA DI TALEGGIO
Sweet and sour tuna with taleggio cheese cream
o7 7 KvF o Hlbwladl Lb~<~—4200



| PRIMI PIATTI
FIRST COURSES
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MINESTRA ALLA DODICI VERDURE STAGIONI
Seasonal twelye-vegetable minestrone soup

RREEOBETEST-I R A P —R A —F—1850

PAPPARDELLE FRESCHE CON RAGU D’ANATRA AL VINO ROSSO
Homemade Pappardelle pasta with stewed duck and red wine sauce

FV VRO HFRSA L Ny LTy L BBRAERYA VORET T — ) —A—— 3700

SPAGHETTI FRESCHI ALLO SCOGLIO IN SALSA DI ASTICE
Homemade spaghetti with seafood and lobster sance
WDOEOHFRANRGT T 4 — WHDRA~—IVFEED Y —A—— 3600

TAGLIATELLE CON SPALLA DI MAIALE, GLI ASPARASI E LO ZUCCHINI
Two colors tagliatelle with pork shoulder, asparagus, and zucchini sance

260X VT TV KERET AT A,
Xy F—=DV—A KOIFEDOFY 2,800

SPAGHETTI ALLA CHITARRA
CON RAGU DI AGNIELLO E CARCHIOFI
Chitarra with stewed spicy lamb and artichoke sance

XA YT FEEINTF a—T A DA, —T T ——A 3300

RISOTTO AL BASILICO
CON ABALONE AL PROFUMO DI BATTARGA
Risotto with abalone, basil, and bottarga
fLeNTLDY Yy b Ry T DY ——3500

RISOTTO CON POMODORI DOLCE E CALAMARI
Risotto with fruit tomato and bigfin reef squid
TN—=" b= b ET AV BEOYU Yy b—3,600

KT 4T —A=ma—THALTWDIKIEA Z U TELNLT B—Y K 100% TITEWET



| PESCI E | CROSTACEI
FISH AND SHELLFISH
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FILETTO DI ISAKI IN PADELLA
CON CALAMARI E CHOLIZO
Pan-sauntéed grunt with squid and chorigo sance

NWIEXDA Ty T BEKETFaVY—DY—ZA——5000

FILETTO DI BRANZINO INPADELLA
CON PESTO DI MANGANZI E PERILLA CREMA
Pan-santéed sea bass with Manganji chili sauce and red perilla foam
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6,650

GLIGLIATA DI LA CERNIA E GNOCCHI CON SALSA DI VINO PASSITO
Grilled grouper wrapped in marbled fat with ricotta cheese gnocchi and passito sance

NEDOMEEEAREE E) ay X TF—AD=g v¥ Ny —hY—A——7350

PESCE ALI’AQUA PAZZA
Stewed gnrnard and sea clam(Accept from 2 people))
FEEH50T TRy QRQAKND) ——9,000



LE CARNI
MEAT AND POULTRY

ARROSTITO DI AGNIELLO
Roasted lamb
TAET T Da—A h—6450

OSSO BUCCO IN UMIDO
Stewed o0sso bucco

Z v Ty 3 DEIAFF——4900

MILANESE DI VITELLO IN FETTA
1V eal Milanese

AZVTHEINT Ty MO T /8T LY —8.200

GRIGLIA DI FILETTO DI MANZO GIAPPONESE
CON SALSA DI TARTUFI
Sautéed Kuroge Wagyu fillet with truffle sance

BEME7 0 LHAOT ) ) T —X
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LOMBATA DI MANZO GLIGLIATO
CON RONDO DI VERDURE ORGANICHE
Grilled T-bone beef with grilled organic vegetables
USEEFTAR—> D7 Y )7 —4
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