I tesori dell’ estate
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TORTA DI MAIS CON MASCARPONE
E SALSA DI POMODORI DOLCE
Chilled corn cake with mascarpone and cherry tomato sauce
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CAPPELINI CON SCAMPI E VONGOLE
Cappelini pasta with scampi and clams
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TAGLIOLINI COM POMODORI DOLCE E RICCIO DI MARE
Sweet tomato and fresh sea urchin tagliolini
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RISOTTO DEL GIORNO
Risotto of the day
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IMPADELLA DI BRANZINO CON SALSA DI ZUCCHINI E TAPENADE

Grilled sea bass with ucchini sance and tapenade
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GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO GIAPPONESE
CON VERDURE MISTT STAGIONI
Grilled beef filet with seasonal vegetables
FT74v07 )T =5 FHOBRIRA
[£% Change: +1,000yen]

SELEZIONE DI DOLCI

Selection of homemade desserts
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CAFE, ESPRESSO E TE
Coffee, espresso or tea
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5,100



Godiamuci Il Pranzo
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TORTA DI MAIS CON MASCARPONE
E SALSA DI POMODORI DOLCE
Chilled corn cake with mascarpone and cherry tomato sauce
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CAPPELINI CON SCAMPI E VONGOLE
Cappelini pasta with scampi and clams
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TAGLIOLINI COM POMODORI DOLCE
E RICCIO DI MARE

Sweet tomato and fresh sea urchin tagliolini
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RISOTTO DEL GIORNO
Risotto of the day
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IMPADELLA DI BRANZINO CON SALSA DI
ZUCCHINI E TAPENADE
Grilled sea bass with gucchini sance and tapenade
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GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO
CON SALTATE DI FEGATO
E SALSA DI TARTUFO
Grilled beef filet with sautéed foie gras and truffle sance
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SELEZIONE DI DOLCI

Selection of homemade desserts
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Il Giardino Estivo
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TRE ANTIPASTI MISITI
Three assorted kinds of small appetizers
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CAPPELINI CON SCAMPI E VONGOLE
Cappelini pasta with scampi and clams
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TAGLIOLINI COM POMODORI DOLCE
E RICCIO DI MARE

Sweet tomato and fresh sea urchin tagliolini
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RISOTTO DEL GIORNO
Risotto of the day
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GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO
GIAPPONESE
CON SALTATE DI FEGATO E SALSA DI
TARTUFO NERO
Grilled Japanese “Wagyn” beef filet
with sautéed foie gras and truffle sauce
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SELEZIONE DI DOLCI

Selection of homemade desserts
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DOLCE

Dessert

FH— L FRLYBBOFEN

ORIGINALE DE TIRAMISU
Original tiramisu, 1] Teatro style
AN TT v aFVTFAT 4 TIR
[+470yen]

MONTE BIANCO
PROFUMO DI LIMONE
Lemon-flavored sweet potato cake, mont blanc style
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MASCARPONE MOUSSE
PROFUMO DI ALL'ARANCIA E CAMPARI
CON BASILICO CREMA
Mascarpone mousse scented with campari orange,
with basil crema
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SEMIFREDDO AL CIOCOLATE
E FRUTTA A GUSCIO
Mixed nuts and chocolate semifreddo
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CROSTATA DI MELE
E GERATO DI LATTE
Apple tart and milk ice cream
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CASSATA CON COMPOSTA DI ARANCIA
E GALANI
Ricotta cheese cassata with orange compote and galani
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All price quoted are in Japanese Yen
And subject to consumption tax
And 10% service charge
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SPAGHETTI FRESCHI
ANTIPASTI ALLO SCOGLIO IN SALSA DI ASTICE
Homemade spaghetti with seafood and lobster sauce

£ \ e 08 ana
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TORTA DI MAIS CON MASCARPONE
E SALSA DI POMODORI DOLCE 3,240

Chilled corn cake with mascarpone and cherry tomato sance
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SECONDO PIATTI
2310 Main Courses
’ ALy a—2
SELEZIONE DI TRE PICCOLI
ANTIPASTII MPADELLA DI BRANZINO
Assorted three kinds of small appetizers CON SALSA DI ZUCCHINI E TAPENADE
TUTF 4 RA PRI R NZFEY SpE Grilled sea bass with ucchini sauce and tapenade
fEDA 2 RT T
2,780 Ry F—=DP Y« Tz LT X TF— R
4,520
I PRIMI PIATTI
First Conrses
A—F o RAH
MINESTRA VAPORE DI SOGLIOLA
ALLA DODICIVERDURE STAGIONI E SCAMPI CREMA DI VINO SPUMANTE
Seasonal twelve vegetablesminestrone sonp Steamed shrimp rolled with sole and sparkling wine sance
12 OB R TIE- 7c RIEEMREZBENTEFHOR T T 4 —F
“LRA PE—R” ZA—F AT TRRD T Y — 2 — R
1,670 4,170
RISOTTO ALLA MILANESE
CON BRASATO DI OSSOBUCCO GRIGLIATA FILETTO DI MANZO
Risotto Milanese with braised osso bucco CON VERDURE MISTI
RT/RYT TV b STAGIONI AL VAPORE
F—I T abDT I —IRZ T VT T — X Grilled beef fillet with steamed vegetables
I LT 4 VROZ Y YT —% ZEEIORE R
z
2,960
4,240
TAGLIOLINI
COM POMODORI DOLCE
E RICCIO DI MARE TAGLIATA DI CONTROFILETTO DI
Pasta tagliolini with semi-dried tomato and sea urchin MANZO CON VERDURE MISTI
FREE L~ N LA OS ) 4 ) —= STAGIONI AL VAPORE
Sautéed Japanese “Wagyu” beef sirloin with steamed
2,960 vegetables
FE—m At or) 7 —4
AF— LEFRIR A
CAPPELINI CON SCAMPI E VONGOLE 6,940

Cappelini pasta with scampi and clams
FRME L BREOME Ty XY —=7

2,960
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