LLa Brezza Primaverile

5,100

INVOLTINI CON POLLO E ASPARAGI PROFUMO DI ZENZERO E ARANCIA
Rolled chicken and white and green asparagus flavored with ginger and orange
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TORTELLI CON GAMBERI E FAGIOLI,
CREMA DI PECORINO ROMANO E SALSA DI POMODORI DOLCE
Tortelli pasta with shrimp and kidney beans,
pecorino romano cheese crema and cherry tomato sauce

WEELZEZTO NLT v
NXal—)  -agv—/ DL~ T7L— < DY/ —X

(@)
Or

770X

TAGLIOLINI COM POMODORI DOLCE E RICCIO DI MARE
Sweet tomato and fresh sea nrchin tagliolini
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ARROSTO DI SGOMBRO SPAGNOLO CON ZABAIONE E OLIO
Roasted Spanish mackerel with clam-flavored gabaione sance and arugnla oil
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SELEZIONE DI DOLCI
Selection of homemade desserts
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CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
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Godiamuci Il Pranzo

~ERIROE & Ex~

8,100

INVOLTINI CON POLLO E ASPARAGI PROFUMO DI ZENZERO E ARANCIA
Rolled chicken and white and green asparagus flavored with ginger and orange
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TORTELLI CON GAMBERI E FAGIOLI,
CREMA DI PECORINO ROMANO E SALSA DI POMODORI DOLCE
Tortelli pasta with shrimp and kidney beans,

pecorino romano cheese crema and cherry tomato sance
ML 2=2G0 T vl
NalY—/-uav—/ DI LT N—=" v DY —A
0]
Or

Eqel B
TAGLIOLINI COM POMODORI DOLCE E RICCIO DI MARE
Sweet tomato and fresh sea nrchin tagliolini
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ARROSTO DI SGOMBRO SPAGNOLO CON ZABAIONE E OLIO
Roasted Spanish mackerel with clam-flavored gabaione sance and arugnla oil

EOT AN arFxYZOP AL A —FE—aTH AL

GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO GIAPPONESE
CON VERDURE MISTI STAGIONI
Grilled beef filet with seasonal vegetables
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SELEZIONE DI DOLCI
Selection of homemade desserts
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Coffee, espresso or tea
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Ciliegio
~ZL b~

10,000

INVOLTINI CON POLLO E ASPARAGI PROFUMO DI ZENZERO E ARANCIA
Rolled chicken and white and green asparagus flavored with ginger and orange
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TORTELLI CON GAMBERI E FAGIOLI,
CREMA DI PECORINO ROMANO E SALSA DI POMODORI DOLCE
Tortelli pasta with shrimp and kidney beans,

pecorino romano cheese crema and cherry tomato sance
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TAGLIOLINI COM POMODORI DOLCE E RICCIO DI MARE
Sweet tomato and fresh sea nrchin tagliolini
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ARROSTO DI SGOMBRO SPAGNOLO CON ZABAIONE E OLIO
Roasted Spanish mackerel with clam-flavored gabaione sance and arugnla oil
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GRIGLIATA DI FILETTO DI MANZO GIAPPONESE
CON VERDURE MISTI STAGIONI
Grilled "Wagyu” beef filet with seasonal vegetables
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SELEZIONE DI DOLCI
Selection of homemade desserts
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CAFE, ESPRESSO O TE
Coffee, espresso or tea
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DOLCE

Dessert
F—
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ORIGINALE DE TIRAMISU
Original tiramisu, 11 Teatro style
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MONTE BIANCO PROFUMO DI LIMONE
Lemon-flavored sweet potato cake, mont blanc style
LE VRO LN T T

TORTA DI AL CIOCOLATO CON PICCOLA D’ARANCIA
Maccha-flavoed chocolate cake and kumquat compote
et = AW — b EFREDOA T

CASSATA

Stcilian cassata
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CROSTATA DI MELE E GERATO DI LATTE
Apple tart and milk ice cream
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MOUSSE DI LIMONE, MARUMELLATA DI RABARBARO E LAMPONE
Lemon mousse, rhubarb jam and raspberry tuile
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