
 

逸品料理 Chef ’s Recommendation 

 

先 付           柿と大徳寺麩 菊菜白和え   950 
 Persimmon and Wheat Gluten  

with Chrysanthemum Leaves and Mushed Tofu 

 刺身湯葉           820 
Tofu Skin Sashimi 

   合鴨甲州煮        1,250  
 Wine-simmered Duck 

  野菜のお浸し     820 
 Boiled Vegetables  

子持鮎煮浸し           1,600 
Sweetfish with Roe in Broth 

もずく酢     920 
 Seaweed in Vinegar 

 シーフードサラダ   2,500 
 Seafood Salad 
 

揚 物  野菜精進揚げ    1,630 
 Vegetable Tempura 

 盛り合わせ天麩羅   3,500 
 Assorted Tempura 

松茸天麩羅     4,000 
 Matsutake Mushroom Tempura  

 

焼 物 黒毛和牛サーロインステーキ  
 Kuroge Wagyu beef Sirloin Steak 

    100ｇ   9,200 

    150ｇ  13,750 

 黒毛和牛フィレステーキ 
 Kuroge Wagyu beef Fillet Steak 

    100ｇ   10,200 

    150ｇ  15,300 

 尼鯛若狭焼き         2,600 

Grilled Tilefish 

 

握り寿司 中トロ 1,500       車海老     1,000       玉子焼き    300 
            Semi-Fatty Tuna           Prawn                        Egg Omlet 

赤身   900    本日の烏賊  800        いくら     1,500  
   Tuna                    Squid                         Salmon Roe 

穴子    700     本日の白身 800～      本日の貝  1,000～ 
Sea Eal                  Whitefish                      Clam 

雲丹   2,000     小肌        600     本鮪鉄火巻き 1,500 
Sea Urchin                Baby Shad                    Tuna Roll 

       

 

 

Sushi 

 

Appetizers 

Deep-fried Dishes 

 

Grilled Dishes 

 



あかね 

AKANE 

 

18,000 
 

 

先 付 Amuse-Bouche 

本日の物 
Today’s Dish 

 

 

温 物 Warm Dish 

米茄子鴫炊き 朧昆布  

糸掻き 刻み葱 糸唐辛子 
Simmered Eggplant, Shredded Tangle of Kelp, 

Dried Tuna Flakes, Scallion, Shredded Red Chili Pepper  

 

 

揚 物 Deep-Fried Dish 

鮭香煎揚げ 舞茸天麩羅 ブロッコリー 天出汁 
Salmon, Maitake Mushroom, Broccoli Served with Tempura Dipping Sauce 

 

 

 

握り寿司 Sushi 

 中トロ 白身 貝類 〆物 本日の逸品 

牡丹海老 雲丹 穴子 厚焼き玉子 細巻き寿司 
Semi-fatty Tuna, Whitefish, Clam, Today`s Fish, 

 Prawn, Sea Urchin, Sea Eal, Omelet, Sushi Roll 

 

赤出汁 
Miso Soup 

 

甘 味 Dessert 

水菓子 
Fruit 

 

 
※米はいずれも国産米を使用しております。 

We only use rice grown in Japan.  

※仕入れ状況により内容が変更となる場合がございます。 
Menu items may be subject to change depending on availability 

 

 



 

【寿司カウンター限定】 

りんどう 

RINDOU 

 

23,500 
 

 

本日の逸品 Amuse-Bouche 

Amuse-Bouche of the day 

 

本日の勧肴二種 Appetizers 
Appetizers of the day 

 

吸 物 Clear Soup 

土瓶蒸し 鱧松 三つ葉 百合根 酢橘 
Clear Soup with Pike Eel, Honewort, Lily Bulbs, Sudachi Citrus in Teapot 

 

中 皿 Grilled Dish 

黒毛和牛フィレ肉炙り焼 

蕎麦の実味噌 無花果 絹さや 胡麻酢 
Wagyu beef Fillet, 

Buckwheat with Miso, Fig, Snow Pea, Sesame Vinegar 
 

 

握り寿司 Sushi 

 大トロ 赤身 白身二種 貝類 〆物 本日の逸品 

車海老 雲丹 穴子 厚焼き玉子 漬け赤身の細巻き寿司 
Fatty Tuna, Tuna, Whitefish, Clam, Today`s Fish, 

 Prawn, Sea Urchin, Sea Eel, Omelet, Jack Mackerel, Marinated Tuna Roll 

 

赤出汁 
Miso Soup 

 

甘 味 Dessert 

水菓子 
Fruit 

 

 
※米はいずれも国産米を使用しております。 

We only use rice grown in Japan.  

※仕入れ状況により内容が変更となる場合がございます。 
Menu items may be subject to change depending on availability 


